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MENU KOOKWORKSHOP
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WAAR

Vanaf zes personen tot tien 
personen in de kookstudio te 

Leusden

OF

Veras elkaar met een privé 
kookworkshop bij jou thuis vanaf 

twee personen tot vier personen
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KEUZE MENU
Maak een keuze uit vijf gerechten voor jouw gezelschap.
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Maak een keuze uit 2 antipasti 

Vitello Tonnato 
Gesneden gekookt koud kalfsvlees met een saus van mayonaise, tonijn en 

ansjovis

******

Saltimbocca di Branzino
Saltimbocca van zeebaars

******

La Ratatatuia alla Piemontese
Aubergines, courgettes, paprika, tomaat en ui geserveerd op een bedje van 

Parmezaan

Flan di barbabietole
Bietenvlaai met een pecorino bechamelsaus

Flan di zucchine
Courgette vlaai met een parmezaanse kaassaus

Wijnen : Arneis| Cortese | Barbera | Dolcetto | Grignolino
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Maak een keuze uit 1 primi

Risotto ai porcini
risotto met eekhoorntjesbrood en Parmezaan

******

Tajarin al ragù di cinghiale
Tajarin met wildzwijn ragout

******

Tagliatelle al ragù di arrosto di vitello
Tagliatelle met kalfsragout 

Wijnen : Barbera| Dolcetto | Grignolino
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Maak een keuze uit 1 secondi

Pollo alla Marengo
Kippendijen met knoflook, champignons en rivierkreetjes gestoofd in een 

tomatensaus

******

Filetto d’orata in crosta di patate
Dorade filet gehuld in een krokant laagje aardappelkorst met een groentestoof

******

Parmigiana di Melanzane
Ovenschotel met aubergines, tomaat, mozzarella en parmezaan

******
Filetto di manzo con salsa al marsala

Ossenhaas geserveerd met een marsala saus en een groentestoof

******

Involtini di faraona ripieni
Rollade van parelhoen, gevuld met verschillende ingrediënten en een 

groentestoof

Wijnen : Barbera| Dolcetto | Ruchè | Nebbiolo | Pelaverga
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Maak een keuze uit 1 dolci



�

Bônet Piemontese
Chocolade crème pudding gevuld met ameretti koekjes, chocolade, rum, 

amaretto en slagroom

******

Panna cotta alla grappa
Panna cotta met grappa

******

Semifreddo alla limoncello
Limoncello semifreddo

******

Bônet di Pesche
Chocolade crème pudding gevuld met perziken, amaretti koekjes, chocolade, rum 

en amaretto geserveerd met een karamelsaus

Wijnen : Brachetto | Malvasia | Moscato d’Asti
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AFSLUITING
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KOSTEN

Wat zijn de kosten van dit culinaire hoogstandje 
van ruim vijf uur samenzijn met je eigen collega’s, vrienden of familie.

In de kookstudio vanaf zes tot tien personen € 125,00 p.p

Dit is inclusief : prosecco als aperitief, vijf verschillende Piemontese 
wijnen, koffie en als digestief grappa of limoncello

Als privé setting thuis zelfde menu vanaf twee personen € 125,00 p.p

Dit is inclusief : prosecco als aperitief, vijf verschillende Piemontese 
wijnen, koffie en als digestief grappa of limoncello
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Salute e a presto
Martino
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